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Η ένωση ιασμόνη


Το γιασεμί οφείλει το άρωμά του στο άρωμα της ιασμόνης, που περιέχει.


�Γνωρίζεις ότι ...











Χρώματα και Αρώματα





ΤΟ ΓΙΑΣΕΜΙ


Είτε βραδιάζει


είτε φέγγει


μένει λευκό


το γιασεμί


Γιώργος Σεφέρης











¨Μένει λευκό το γιασεμί¨:


Για τη Φυσική, το λευκό χρώμα του είναι το αποτέλεσμα της πρόσθεσης των συμπληρωματικών χρωμάτων, για τη Φυσιολογία, το χρώμα και το άρωμά του σχετίζονται με τον τρόπο με τον οποίο αντιδρούν τα αισθητήρια όργανα της όρασης και της οσμής, για τη Χημεία, το χρώμα και το άρωμα του γιασεμιού εξαρτώνται από τις ιδιότητες των συστατικών του και για την Ποίηση, που συλλαμβάνει την αρμονία της ολότητας του κόσμου, τα χρώματα και τα αρώματα είναι ανεξάντλητη πηγή έμπνευσης!


Από το μέγα πλήθος των φυσικών και συνθετικών χρωμάτων και αρωμάτων, που η Χημεία απομονώνει από τη Φύση ή συνθέτει στο εργαστήριο, θα εξετάσουμε τις χρωστικές ανθοκυανίνες και το άρωμα λιμονένιο ή λεμονένιο.











Ανθοκυανίνες


Οι ανθοκυανίνες είναι ομάδα κόκκινων χρωστικών ενώσεων, οι οποίες περιέχουν ένα ή δύο υδατάνθρακες και μερικούς εξαμελείς δακτυλίους.


Οι ανθοκυανίνες βρίσκονται σε πολλά φρούτα και λαχανικά π.χ. στα κεράσια, στα μήλα, στο κόκκινο λάχανο, στις φράουλες.











Ερώτηση:


Γιατί αν αφήσουμε φραουλοχυμό σε επαφή με τον ατμοσφαιρικό αέρα, ύστερα από λίγες ημέρες από κόκκινος γίνεται μπλε και πράσινος;
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Απάντηση:


Οι ανθοκυανίνες σε όξινο διάλυμα (pH<5) είναι κόκκι-νες, ενώ σε αλκαλικό διάλυμα (pH>7) είναι μπλε, δηλαδή είναι δείκτες με τη χημική έννοια του όρου. Το pH του φρέσκου φραουλοχυμού είναι 3,5-4 και με την πάροδο του χρόνου γίνεται αλκαλικό λόγω εξάτμισης των πτητικών οργανικών οξέων.


Σε αλκαλικό pH όμως οι ανθοκυανίνες είναι μπλε. Παράλληλα, γίνεται ορατή και η πράσινη χλωροφύλλη, που βρίσκεται στους χλωροπλάστες των φυτικών κυττάρων. Έτσι, ο χυμός αποκτά πλέον μπλε-πράσινο χρώμα.


�
�Λιμονένιο


Σας είναι γνωστό από την καθημερινή ζωή ότι άλλο άρωμα έχουν τα λεμόνια και άλλο τα πορτοκάλια.











Ερώτηση:


Πού οφείλουν το άρωμά τους τα λεμόνια και τα πορτοκάλια;





Απάντηση:


Και στα δύο φρούτα η πτητική ένωση λιμονένιο είναι εκείνη που προσδίδει το χαρακτηριστικό άρωμά τους.


Το λιμονένιο έχει δύο ισομερή, τα οποία βρίσκονται και στα δύο φρούτα. Στα λεμόνια επικρατεί το άρωμα του (-) λιμονένιου και στα πορτοκάλια του (+) λιμονένιου.


Χάρη στην εξειδίκευση των ρηνικών υποδοχέων μας αντιλαμβανόμαστε το (-) ισομερές ως άρωμα ¨λεμονένιο¨, ενώ το (+) ισομερές ως άρωμα ¨πορτοκαλένιο¨!


